
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

OLIO EXTRAVERGINE 
D’OLIVA 

Donna Cecilia 

Se riuscissimo a farci conoscere da più persone
potremmo anche avere maggiori richieste. 
 
L’agricoltura non è così complicata…. 
 
…perché dovrebbe esserlo la distribuzione? 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Avete mai pensato 
a quanto lavoro 

occorre per  
produrre un solo 

litro di olio 
d’oliva? 

Aratura: Piero Potatura: Piero, Pinuccio 
Raccolta: Piero, Cecilia 
Pinuccio, Stefano 
Teresa, Maddalena 
Mario 
 
 
 
 
 
 
 
Spremitura: Piero e  
Stefano presso il  
frantoio Savino srl di 
Binetto (BA) 

 
 
 
 
 
 

Noi speriamo di aver ben impegnato  circa 250 
giorni  all’anno nei nostri oliveti 

 Fateci sapere… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Azienda Agricola  Giannini Cecilia 
V. D’Erasmo, 5 

70025 Grumo Appula (Bari – Italy) 
www.vintage-italy.com/donnacecilia 

donna.cecilia@vintage-italy.com 
 

OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA 
“olio di oliva di categoria superiore ottenuto 

direttamente dalle olive e unicamente mediante 
procedimenti meccanici” 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Dove Siamo 
 
La Puglia è la regione
   Italiana con la più 
    alta produzione di 
  olive. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fino al 2003 ci siamo sempre accontentati di
vendere le nostre olive ai frantoi, ritirando
soltanto una piccola parte del nostro olio per il
fabbisogno familiare. 
 
Abbiamo poi cercato di dare una risposta al
tipo di domande che si fanno tutti gli
agricoltori: 
 

 
-come possiamo conoscere il parere del
consumatore finale sul nostro prodotto? 
-è proprio impossibile vendere il nostro olio
direttamente a chi lo usa in tavola? 
 
Il nostro lavoro 
 
Da quì è nata l’idea di creare un semplice sito
internet per far conoscere il nostro lavoro
anche oltre i nostri territori. A volte dei nostri
vicini e conoscenti ci chiedono un po’ del
nostro olio perché sanno da quali olive deriva. 

 
 
 

-che fine farà l’olio 
prodotto dalle  nostre 
ollive? 

   Gran parte di queste 
olive vengono vendute dagli agricoltori  ai
frantoi di trasformazione. I frantoi  a loro volta
vendono l’olio a grandi aziende che
confezionano e commercializzano il prodotto
finale con il proprio marchio. 
 
Chi Siamo 
 
La nostra è una piccola  
azienda a conduzione 
familiare che da più di 
un secolo coltiva con cura i propri terreni ed i
propri alberi di olivo tutti compresi nella pre-
murgia Barese, nei comuni di Grumo Appula,
Binetto, Toritto, Palo del Colle. 


